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^, PROTOKOŁ KONTROLI SANITARNEJ
]i:,plp,:łli

Nr 1202/]207/NS/HZZiPU/21 Gliwice, ]6.08.202] r,
(miejscowość i data)

Przeprowadzonej przez upoważnionego (-ych) przedstawiciela CD Pństwowego Wojewódzkiego /

Powiatowego l Granicznego-) Inspektora Sanitarnego w Gliwicach

Justyna Woźniąk- st. asystent, nr upoważnienia SSP/O]31/58/21
Elżbieta Rutkowska - st, asystent, nr upoważnienia SSP/713 ]/46/21
(imię i nanłisko, stanowisko służbowe, nr upoważnień do c4lnności kontrolnyĄ

Kontrolę przeprowadzono na podstawie ałt. 4 ust. I pkt 3, art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej
Inspekcji Sanitamej (Dz. U. z 202l, poz. 195)l), w rwiązku z art. 67§I, art, 68§1, §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r.
Kodeksu postępowania administracyjnego (Dz. U. z202I r,, poz.7351).
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli finości oraz matęńńów i w}.robów
ptzęznalzonych do kontaktd z ĄwnoŚcią rKJrŻ.Clr określona w zarządzeniu nt') t04/2a17 Głównego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury urzędowej kontroli żywności oraz materiałów i w}robów
prżóztaczonych do kontaktu z Ęwnością i zmienionego zarządzeniem nr 29 t / ] 9 z dnia l 3 grudnia 2 0 I 9 r.

-l

otaz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (JE) 2al,7l625 z dnia 15 marca 2017 r. w
sPrawie kontroli urzędowYch i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
żynT roŚciowęgo i paszowego orźrz zasad doĘczących zdrowia i dobrostanu zwietząt, zdrowia roślin i środków ochrorry
roŚlin, zmieniające rozpotządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) rn 9991200I, (WE) nr 396lż005, (WE) nr
L069l2009, (WE) nr II07Da09, (UE) nr 115112012, (UE) nr 652DaU, (UE) 2016/429 i (UE) 20161203I,tozporządzsnia
Rady (WE) nr 112005 i (WE) nr 1099/ż009 oraz dyrektywy Rady 98/58lWE, I9gg/74lwB,200'1/43lwE, ż008/I19IWE i
2008/I20/WF. oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 85412004 i (WE) rlt 88212004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90l4ż5lEWG, 9I/496/EWG, 96l23lWE, 96/93/WE i 97l78/wE oraz decyzję
Rady 92I438/EWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz.U. L 95 z 07.04,2017, str. I-I42; - nió
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne doĘczące kontrolowanego zakladu.

I. Zak<ład:

Blok Zywienia - Dom Pomocy Społecznej ,,OPOKA" (siedziba: ul.Pszczynska 100, 44-t00 Gliwice)
(pełna naała, wszystkie niezbędne dane doĘczqce idenĘfikacji zakładu)

ul. Pszcryńska 100, 44-100Gliwice
(ad,e)

NIP 63I-133-3I-26

TEL. 32 232-33-50 FAX ------ E-MAIL ------

Zal<ład obj ęty nadzor ęm na podstawie :

Decyzjanr. NS/HZZ\PU-432-4|8-37I6|I3 z dnia 12.06.2013 r., m \ppisu 03firc6\0l3
(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujący zakładem:

3. Przedstawiciel zakładu:

Jolanta Pszczółka - dyrektor
(imię i nazwisko, stanowisko)

Jolanta Pszczółka - dyrektor

(imię i nąałisko, stanowisko)

nieprzywołano
(osofu pr4naołane przez strony ną świadka dokonanych czynności kontrolnycĘ

|) Kńdorazowo nałeży wskazać obowiązujący publikator ustawy.
Ą Każdorazowo naleĄ wskazać obowiązujące zarządzenie Głównego Inspektora Sanitarnego określające tę procedurę wraz z jego
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4. ZaWęs przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa zgodnie z harmonogramem kontroli, sprawdzenie

warunków produkcji żywności w sezonie letnim, warunków przechowywania wód butęlkowanych i napojów.

5. Wyposazenie użTte podczas kontroli: termometr sfuzbowy nr PP/S/IV18/NSftIŻŻiPU, Laptop i drukarka

SK/S/IU25lNSlHŻŻiPU, fartuchy ochronne, rękawiczki, maseczki jędnorazowego uĄtku.

il. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziąłalności ząkłądu, liczba pracowników i inne informacje
char akt eryzuj qc e z aHad).
W zaRadzie prowadzona jest produkcja posiłków przygotowywanych od surowca do gotowej potrawy

podawanych do konsumpcji w naczyniach wielokrotnego uĄrtku. W dniu kontroli przygotowuje się posiłki dla

54 pensjonariuszy (dieta: cukrzycowa o ograrriczonej zawartości węglowodanów, lekkostrawna, podstawowa,

papkowata). Wydawane są 4 posiłki w godzinach śniadanie 8:00-10:00. obiad 12:00-14:00, podwieczorek 15:00,

kolacja 17:00-19:00. Stawka zywieniowa 12 ń. Zgadnie z wymaganiami rozporządzenia Parlamęntu

Europejskiego i Rady zdniaZ1 pńdziernika 2011r nr. 116912011 w sprawieprzekazywania konsumentom

informacji na temat żywności opracowano alergeny występujące w przygotowywanych posiłkach. Przy
jadłospisie v,rykazano ogólnie występujące alergeny, naleĘ uszczegółowić jakie alergeny występują w danej

potrawie. Wód butelkowanych i napojów brak na stanie magazynowym, pensjonariusze mają dostęp do napojów

ciep§ch. Temperatura przechowywania w urządzeniu chłodniczymnabiŃ +4oC, +5"C. Zatnłdnione są 4 osoby

personelu posiadające aktualne orzęczęnia dla celów sanitamo-epidemiologicmych. Posiłki przygotowuje się w

sposób higieniczny. Posiłki obiadowe z kuchni przenoszone są do wydawalni, wydawane w sposób

jednokierunkowy. Zwrot brudnych naczyń odbywa się bezpośrednio do pomieszczenia zmywalń naczyń

stołowych. Starr sanitarno-techniczny pomieszczeń zachowany, szafki oraz sprzęt kuchenny utrzymany czysto.

Prowadzone są Ęestry zgodnie z opracowanymi procedurami systemu HACCP, GHP, GMP. Pomiar temperatur

wydawanych potraw nie uwzględnia potraw wydawanych na zimno, zapis jedynie odnosi się do potraw

wydawanych na ciepło. Nalezy uszczegółowić prowadzone zapisy w ramach obowiązujących Ęestrów. Na
podstawie zawartej umowy z ftrmą Przedsiębiorstwo Więlobranżowe ,,Forest" Żak Sylwia 43-100 Tychy,

ul. Armii Krajowej 3119 odpńy pokonsumpcyjne odbierane raz w Ęgodniu (pojemnik 120l) - ostatni odbiór

w dniu 11.08.21 r. Ww. odpady przechowuje się w szczęInie zatlykarlym pojemniku w pomieszczeniu

lff}znaczonym, znajdującym się na zev,nlątrz zakJadu. Odpady komunalne odbiera firma Remondis Gliwice

Sp. z o.o. w Gliwicach, ul. Kaszubska2. Przędłożono wydane przęz Narodowy Instytut Zdtowia Publicznego -
Pństwowy ZakJad Higieny, ZaldadbezpieczeństwaĄwności 00-791 Warszawa, ul. Chocimska24 świądectwa

jakości zdrowotnej wyrobów uĄwanych w produkcji tj. miski okrągłe, dzbanek o poj. 2l, cedzak z rączką,

cedzak okrągły, pojemniki na artykuły sypkie w różnych ksztahach i objętościach.

Środki do dezynfekcji rąk sąprzy wejściu do zakładu. Personel matakże zapewnione środki do dezynfekcji rąk

jak i do dezynfekcjiwządzeń.W zaĘadzie jest informacja o zakazie palenia wyrobów §toniowych, wydzielono

?
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na terenie zak<ładu oraz miejscemiejsce, rł,któnnl iest nlożlirł-ośc palenia wyrobów tytoniowych (palarnia

zewnątrz zakładir i.

II. 2. Opis sfir ierdzonr-ch nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

Nie strvierdzono niepralł idłow,ości.

Integralną część protokołu stanowią następujące załączntki: arkusz oceny ZF/PI</BŻ|O1l01/01. jadłospis za okres

03.08.21 r- 16.08.21 t. -zał,1

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt. zał. nr ZFlPWBŻlUlUl\' 
Ą

ukarano 
,,.,r, ,r*r-i.,- ń)rr,ro,

grzywną w drodze mandatu karnego lł,r.łrrsokości -----------
(nr mandahł karnego1

na podstawie
t pods!ata prcnrnu)

upowaznienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ff --------
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowietlzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzględniaiqc infortnacje o sy-tuacii materialnef
pouczono o prawie odmolry przyjęcia gr:yu,ny w drodze mąndatu karnego i o skutkach pravnych takiej odłnowy)

2. Zgodnie z aft- I0 §1, §2, §3 Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek stronv. ustalono terminy
usunięcia nieprawidłowo ści sanitarno-technicznych :

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorźne za|ęcenia doĘczące usunięcia bieżących uchybień
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnośnie przeprowadzonej kontroli.

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik za7<ładv jest obowiązany zawiadomió właściwego
oaństwoweiło insoektora sanitarneso nie noźnięi niż w ciasu 3 dni od datv wvznaczoneso terminu.
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4. Uwagi t zastrzeżęnia kierownika l przedstawiciela zakładu-).
Pan (i) wnosi / nie wnosi) uwag i zastrzeżeft do stwierdzonego stanu faktyczrego:

brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 13:00 do 15:00

Protokół niniejszy wraz z załączńkami zostń sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemplauach dla kużdej
stron, a następnie po odcrytaniu i omówieniu został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu naleĘ dokonaó odpowiedniej adnotacji.
Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokofu: nie dokonano

(podaĆ: numer strony protokohł, załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, które.ie zastępujq)

(podp is os o by k ontr o ltł tłcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)

otrąrmŃem Cam) w dniu 16,a8.2a2] r.

: _rOb{ P{]MOCY SPOŁECZ},jlr.i
16.0B.202J{/POKA,,

44-1ii0 Gliuice, u1. I'szczltiska ]00
f.,L, trr: Jj ].1: : I ')].1i,1 , r; ;.l3 1.1 sP
NTP: (l3l i 3 33 1 ]6. Ri](]ON: 0000Eó19:

DYlł|żĘTOR

,,,,, g r,l ul rffi s zc zólka

(imię i nazwisko oraz podpis odbierajqcego protokół)

( i m ię i naziFiś.llow'l?t:
\]IP: {;]l l3

WłaŚciciel/osoba upowazriona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu możę zgłosió
zastrzężenia do ustaleń stanu faktyczrrego.

Wyniki kontroli doĘ czą wyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie możę być bęz zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sPrawdzono pod Względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzono l
nie zatwierdzono*) wYniki kontroli na egzemplarzu protokofu właściwego państwowego inspektora sanitarnego.

(data, podpis kierown ika komórki organ izacyj n e_i/

kięrownika techrricznego / zastępcy)

') 
zaznacl,ć właściwe

**) 
skreślić w przypadku podmiotóu,, których nie doQczq przepisy Prcrv,o przetlsiębiorców

::0M POMOCY SPOŁECZNEJ
,,0POKA,,

REGON: 000(;3ó-i92
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Załącznk do protokołu kontroli sanitarnej

Nr l202ll207lNS/HŻŻiPUlzI zdnia 16.08.21 r.

ARKUSZ oCEllY ZAI<ł,^DU PRODUKCJVOBROTU ZYWNoŚcI4,1 ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/NIATERIAŁÓW I WYROBÓW rnZB ZN ACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNoŚcr4ł
Blok Zywienia - Dom Pomocy Społecznej ,,OPOKA"

(siedziba: uI.Pszczyitska 100, 44-100 Gliwice), ul.Pszczyftska 100; 44-100 Gliwice

I. INT,ORMACf,E SZCZEGOŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO ZAKŁADU NA PODSTAWIB
ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zFDrlsŻ/urclrcI
Strona l 12

zakres kontroli

OCENAZAGROŻENIA UwAGI
(wpisać ND
kiedy nie
dotyczy)

Niskie
(N)

średnle
(S)

Wysokie
(\Y)

I Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 11 11

1

Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu - funkcjonalność,
krzyżowanie się dróg, przestrzeń robocza zaMadu, zaplecze sanitarne
pracowników mających kontakt
zĘwnością.

a 1 4

2

Stan techniczrry pomieszczeń zalładu: podłogi, ściany, sufity
i zatnocowane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oświetlenie
pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
i maga4mowych.

a 2 4

J
Powierzchnie stykające się z zywnością. Maszyny, urządzenia, sprzęt
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedaĄ .

0 2 4

4 Instalacj a wodna i kanal izacj a zakładu. Systen1, wentyl acyj ne. a 2 4

5 Zabezpieczetię zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 l 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanię odpadów. a 1 2

,7 Zabezpieczenie przed dostępem osób postronnych. 0 1 2

II Higiena produkcjio dystrybucji i sprzedaży 0 16 42

1

Czystość pomieszczeń zakładu, w tym środków transpoffu. Procesy
czyszczetia, mycia, dezynfekcji w calym procesie technologicznym
(w łm urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość wody wykorzys§wanej w
zakładzię.

q 8 I6

2
Warunki magaTpowania, pakowania, transportu i sprzeduĘ, w tym
zachowanie łańcucha chłodniczego. a 5 11

J
Higiena osobista pracOŃhików, Śtan zdrowia osób mających kontakt
z rywnością.

q J 15

1) zaznaczyćwłaściwe
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III
Zarządzanie zaklademo kontrola wewnętrzna i systemy zarządzania
bezpieczeństwem Ęwności

0 28 5ó

1
Zaangużowarlie kierownictwa i przygotowanie merytorycme
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników). 0 2 4

2
Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość
i terminowość realizacji nakazów ujętych w decyzjach właściwych
organów PIS i gotowość do wspóĘracy.

0 1 2

J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, }IACCP). 0 9 17

4 Dzińaniakorygująceprzystwierdzonychniezgodnościach. a J 7

5 Sledzenie prodŃtu (TraceabilĘ). 0 5 10

6
Kontrola surowcówo póĘroduktów i wyrobów gotowych przez
producenta, w tym badania właścicielskie.

g 4 8

7 znakowanie. 0 4 8

IV1 Profil działalności - producenci - zgodnie zkategoryzacją zakladów 0 ,< 50 ND

IY2 Profil działalności - pozostała działalność - zgodnie zkategoryzacją
zakładów 0 8 16

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 ,< 50 ND

Suma punktów 0 0 I6

Suma punktów ogółem ló

Kategoria ryzyka Niskie
(N)

Srednie
(S)

Wysokie
(W)

Ryzyko dla ocenianego zakładu X

KRYTERIA OCEll-Y:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

porvl,żej zł9 pkt

porr _r żej l 5 do 49 pkt

nie r.vięcej niż 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UĘTE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ

NR ,.. Z DNIA

m. UWAGI IZASTRZEŻEMA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i zastzężęń.

§}.l flt$,.l§,t t}tą DoM PoMO§Ós§|'"'ooJ

lłl] z , a4- 100 Glirl,ice, ul, Pszczyriska l00

"' 'r l"l,Llrl!#le zolkr ,",,i,ii:3ż2322 l 9l"icl,: ,12 232 33 50
lli;l.,.,.,.,i,.,.].-.............Nipia:rl333 
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