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(Miejscowość i data1

Przeprowadzonej pruez upowaznionego (-vct ) przedstawiciela (-r) Śląskiego Państwowego

Na podstawię art. 79a ust. 1 i 6 ustawy z dnia ż lipca 2004 r. o swobodzie działaLności gospodarczej (Dz. U.
z ż0I0r. nr żż0 poz. 1447) w nlięku z art. 3 ust. 2 rozporząrlz.enia (WE) nr 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzarrych w celu
sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia rwierząt
i dobrostanu rwierząt (Dz.Urz. UE, L 191 z30.04.ż004, str. I;Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.3,
t. 45, str. 200, z poźn, zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiatzę wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne doĘczące kontrolowanego zak|adil obiektu.

(adre)

Np #J.dfS.:33:..§ć6..,,. REGoN ....... pEsEL

Numer t data wydania decyzji PIS stwierdzającej spełnienie wymagń wynikającej z art. 63 ustawy
zdnia25 sierpnia 2006t obezpieczeństwiezywności tżywtęnia(Dz.lJ.z20I0r.w 136,poz,9I4)

...!....-.:{...'....

"i". (im.ię i nazwisko, sl{]n.owisko)

(osoby pr4rwoł trony ną świadka dokonanych czynności kontrolnych)

(ilnię i

Kontrolę przeprowad zono na art. 4 i art.25 ustawy z dnta 14 marca 1985 r. o Państwowej

2.Kierującyza\<ładenlobiektemkontrolowanym:

; ił . ł, l' : i! ." s, . {. .,r :, . . . **f.,,, . Ę! łi ł : 1.iłf 3 {. ł r/. t * ł,r
ł..n. L.... 

" 
ł. ł.,.,.. ł :Ą*.,. . a Ę łT.s .{3., ł. 1. ł.Ź.r1 :.Cł {#

slużbowe. nr upoważnień do czynności kontrolnl{ch) l

I. Zakładlobiekt kontrolowany: r'. , ,ł*\
&,*.....fr,.*,e.q. §;*ir:rł**.r.1....-.,§.łi",*łr..#...,."....€ńeJ€€..}.{^ł.łr.ł,.7.*sia ła

?. . . ..,'}: ń ł.l. {* . ., . . . .1ł .*o.* &o . . . . . .-, . . .?. .o,f_ l.,/. *. . ::.

Ll 7mię i nanuisko, ęńownko)
3 . Prz ed st aw tciel zakładul ob i ektu kontro 1o wane go :
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:...frrT/# ł* ł.ł /S /*:ł /, r'.{.ł.,...ł*,ł.,/i,|łi'i

, .-.k.. r. !3..ł-.!......,],,.,.r.ł-ł-ś.* i. :. 7.. ł.. r-\_*F...-.....l:.,,,,.'.'.'. l/.

- . ł*".*ń..,,.|.:.ł.....(..*:*tF-*:

il. 1. Opis stanu faktycznego*, (charakter działalności zaldadu, liczbą pracowników i inne

{ormacj e char aheryzuj gce zaldad).

l;*ę;;ł,Fń;.. . . *:i;{Tp. ---i*; §:Ł|- ,::

ńn ., *. . {*'.}fr)- ł-*łĘł g-eł..... *
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d}...l,k. ł!ł * r,ą."{,.l r. Ń........,.{.
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II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

/

'']]",::;" 
]J","ż ł;

Integralną częścprotokofu stanowiąnastępujące zalącznlki: ,|Y:*/ fr,*:/.,r# ł,,/g,-/,*a/*e
/{



FlPf.]-HŻlul01
Data wydania: 20 12-07-1 8

Strona 4/5
III. Ustalenia pokontrolne

I. Za stwtęrdzone nieprawidłowości wyrrrienione w pkt.

ukarano
(illl i ę, nazv, is ko, st an ow, is ko )

grzywnąw drodze mandatu karnego .. w wysokości........... ........,........zł
(nr nlan.dąlu karnego)

na podstawie
(podstau,a prav,na1

upowaznienie do nakładania grzyłvien w drodze mandatu kamego z dnia,....... ........ m..........
(po uprzednim wysłttchaniu osoby odpowiedzialnej za dalle wykroczenie/ia oraz nuzględniając
informacje o sytuacji materialnej pouczotlo o praluie odmov,y przl,jęcia gt,zyl|ny y, drodze mandatu
karnego i o skutkach prau.,nych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. I0 kpa na wniosek stfony, ustalono terminy usunięcia nieprarvidłowości sanitarno-

:.........,.......

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik / przedstawiciel zakładu / obiektu
kontrolowanego jest obowiązany zawiadomió właściwego pństwowego inspektora sanitamego nie
późniejniżw ciągu 3 dni od datywyznaczone1o terminu.

4. Uwagi tzastrzeżenia kierownika l przedstawiciela zaHadu/ obiektu *.

Pan (i) wnosi / nie wnosi x uwag i zastrzężeń do stwierdzonego stanu faktycznęEo

5. Uwagi osoby kontrolującej...............

ł
Protokół niniejszy wraz z załącznikami zostaŁ spotządzony *..,d-*... jednobrzmiących
egzemplarzach dla kńdej ze stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokofu należy dokonaó odpowiedniej adnotacji,
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Poprawkiiuzupełnieniadoprotokołu: ..,. ... :,....,...:..........

(podac: nttmer strony protokołu, załącznika, określenia lub wlłazy błędne i te, któreje zastępujq)

DYląĘ-KToR

i;;;;ń;;ń#M,uŃ;;;,

'-ĄrU Sanitarnego

""""":""", -.""*n.* #,',"*:*' 
'

................. Dżał..h|adzop* Sa,nltannego
( p o dp is o s obl k óMI 

! rYł ł:,łl; ir.rT|,' s] AR-.ey ASVSTENT

-n. 
/E§r,_,."X( podpisy świadków )

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

otrzynałem (-am) rł, dniu ...............,....... ".,..,......,,.. [}'i" t"'"

Właściciel / osoba upowazniona w terminię 14 dni od daty doręczenia niniejszego protokofu moze
zg]osic zastrzeżenia do ustaleń stanu faktyczfiego.

względem formalnym po dokonaniu czynności kontrolnych i zatwierdzono l
kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora

(data, podpis kierownika komórki orgańzacyjnejl
kięrownika technicznego l zastęcy)

* - zaznaczyć właściwe

Wyniki kontroli dotyczą wyłącznie skontrolowanego zakładu/obiektu.
Niniejszy protokół nie moze byó bez zgody Śląskiego Pństwowego Wojewódzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczejjak tylko w całości.

Protokół sprawdzono pod
nie zatruterdzono* wyniki
sanitarnego:

(podpis i protokól)
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6,3,s iął tN sl#,,"/ f,,ły s;
Zńączntkdo protokołu kontroli sanitamej Nr .......................... z dnia.....f.+-],.J.{t. ,.ł.ł..ą.,3'o

ARKUSZ OCE|{Y STANU SA|{ITARNEGO
ZAKŁADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

'; ' ', .| - i] -

l_{

!

II. INT'ORMA C IE SZCZEGOŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozyty,wna = 1 pkt, WP - stan w}.maga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna : 0 pkt.
WstawićznakXwodpowiedniejkolumnietabeli.WprzypadkukiedyzagadnienieniedoĘczyzakJadu-wkolumniePwpisaó,,ND"iliczyćjakolpkt.

Ln. zakres kontroli P WP N
I STAN TECHNICZNY

1 usltuowanie zawadu ,1

2, Stan techniczny, czystość iprzesttzń robocza zaMńu ą
J. Ochrona zakładu przed zewnętrznymi źrodłami zanięczv szczeń
4, Ochrona zakładu przed szkodnikami
5, Kanalizacja zakładu
6. Umywalki do mvcia rąk
7, Ustępy Ą
8, Systemy wenĘlacyine
9. Oświetlenie pomieszczeń produkcyinych i magazynowvch .;r

10. Szatnie dla pracoułrików
11 Rozplanowanie pomieszczeń (zanieczy szczenia krzyżowe)
12. Podłogi
l3. Sciany }.;

l4. Sufity i zamocowane w górze elemenĘ
15. Okna i inne otwory
l6. Drzwi {

I7. Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji
18. Urządzenia do c4,szczenia i dezynfekcii sprzęfu roboczego i wwosżenia
19. Warunki do mycia żw,ności }
20 Urządzenia, sprzęt i inne składniki wlposźenia, które sĘkaią się z żwrnością
2I Przechowyłvanię i usuwanie odpadów
IL ZAOPATRZENIE ZAKŁADUW WODĘ
22. Jakość wody przeznaczonei do spożvcia orzezludzi },

23 Woda technologiczna
24. Lód stykaiący się z ży,vmością ,,,:'

25 Para wodna stykaiąca się z żw,nością
III. PERSONEL ZAKŁADU
26. Hi giena osobista pracowników }r
2,7 Odzieżi obuwie roboczę oraz środki ochrony indywidualnei
ż8. Stan zdrowia osób maiących kontakt z żywnością. Orzeczenia lekarskie
Iv. HIGIENA PRODUKCJI
29, Jakość surowców i składników
30. Magazynowanie surowców i składników ś
31 Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnętrznymi łł
32, obecność szkodników
JJ. Sposoby postępowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakładuprzed szkodnikami
34, Ciągłość łańcucha chłodniczego artykulów łatwo psuiacych się
35. Segregacia żwności .x/

36. Roznrażanie żyumości
)l. M agazlłrowanie i oznakowanie substanci i niebezpięcznych lub niei adalnych
38, przechowylvanie sprzętu i środków użłrvanych do sprzątania, mycia i dezvnfekcii
39. Opakowania przęznaczone do kontaktu z żvwnością \:,
40- Pakowanie żyumości
41 Procesy technolo giczne

]r,
A1 Wyposażenie kontrolno - sterujące vządzeń do obróbki cieplnej i metody kontrolowania skuteczności procesów

obróbki cieplnei W
43, Prawidłowość chłodzenia arĘkułów po obróbce cieplnei iV._J
44, Zabęzpieczęniearzed wtómym zanieczyszczeniem żywności po ogrzewaniu, a przed pakowaniem
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DOKUMENTACJA ZAKŁADU
Opracowanie, wdrożenie i przestrzeganie instrukcji dobrej prakryki higienicznej:
- higieny osobistej i stanu zdrowia osób ul,konujących prace w procesie produkcji i w obrocie Ą.wnością
- procesów mycia i dezynfekcji,
- zaopaftzenia w wodę,
- usuu,ania odpadów i ścieków,
- kontroli zabezpieczeniaprzed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkoleń pracowników,

Opracowanie, wdrożenie i utrzymanie systemu HACCP:
- idenĘfikacja i ocena zagrożeń jakości zdrowofirej oruzryzyka ich wystąpienia, a także ustalenie środków

kontroli i metod przeciwdzinłartta tym zagrożeniom,
- określenie krytycznych punktów kontroli w celu wyeliminowania lub zrninimalizowania występowania

zagrożeń,
- ustalenie dla kźdego krytycznego punkfu kontroli wynagń (parametrów), jakie powinien spełniać i

określenie granic tolerancji (limitów kryĘcmych),
- ustalenię i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktów kontroli,
- ustalenie działań korygujących, jeżeli punkt kryryczny nie spełnia wlłnagań,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, że system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP doĘczącej etapów jego wprowadzania,
- ustalęnie sposobu re,iestrowania i przechowyłyania danych oruz archiitzowania dokumentacii
Opracowanie, wdrożenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycoĄrwania z obrotu partii żyumości

Prowadzenie i przechowl,wanie dokumentacji umożliwiającej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy składników

ie dokumentu doĘczącego pi
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Kryteria oceny:
- ZakJad żywienta zbiorowego - zgadny zwymaganiami: w zakresię haseł wytfuszczonych uzyskał ocęny P lub WP.

Minimalna liczba punktów (70% liczby maksymalnej) : 39.
- ZahJad żywienia zbiorowego - niezgodny z wymaganiami: w zakresie haseł wytfuszczonych wystąpiły oceny N. Liczba

punklów poniżej 39,

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ZOSTAŁY UĘTE W PROTOKÓLE XONTROLI

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCE|[Y:

(podpis osob! k (p o dp is o s oĘ kontr o luj ąc ej )

Dział Nadzoru Sanltarnego
. Oddżiał H,oieny Żywnośól
Zywienio i Przecimiotów UżvtkuSTARS< ASYSTENT

-g. Ćt&r.'r..t

mgr Jol;nta P


